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Soalheiro Nature “Pur Terroir”
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Tribute to Claudia - Vila Joya's International Gourmet Festival 2017
November 10, 2
Reduced - Turnip Cabbage, Mushroom - By Chef Paul Ivic
Paired with: Soalheiro Nature Pur Terroir 2016 - Vinho Verde Moncao e Melgaco

Photo: Vasco Celio / Stills.pt

A elasticidade da casta Alvarinho & extraordinaria e é com a paixdo e com ventade de se ultrapassar, que

o Soalheire vai assuminde dimensdes com personalidades marcantes.

A cor e 0 aroma s3o intensos e apesar da auséncia de sulfitos adicionados o aroma e o sabor tém
mineralidade e fruta. O sabor é complexe com inicic macio e redondo devide & malolatica completa com
final marcante e intenso. Trata-se de um vinho perfeito para acompanhar pratos de peixe e carnes

brancas... mas acima de tudo trata-se de um vinho a pedir comida.

‘Este Soalheirc pode ser amado, ou ndo, mas tem para nés a responsabilidade de levar esta casta ao

imite no seu "Pur Terroir” Mongdo e Melgace - o ponto mais norte de Portugal e 3 Origem de Alvarinho.

O Soalheiro Nature revela a preocupagdo crescente com a sustentabilidade ambiental. As uvas de

Alvarinho s3o colhidas manualmente nas vinhas da Quinta de Soalheiro, onde se recorre a conceitos de

producdo que valorizam a biodiversidade e o ecossistema viticola, fomentando a sustentabilidade

ambiental. O microclima que influencia a producde das uvas de Alvarinho & muite particular. Melg

regido mais norte de Portugal, estd protegida por um conjunto de serras que permitemn um casamento

a melhor

perfeito entre a plu‘-;icswda-ce‘ atemperatura e o nimero de horas de sol necessari
maturacdo das uvas da ¢ Alvarinho. O engarrafamente sem filtracde faz com que o vinho em garrafa
esteja sujeito a depézlt-c-. sendo este depdsito essencial para a protegdo da oxidac3o, facilitando uma

evolucdo estavel deste Soalheirc "fora da caixa”.
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