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QUINTA DE SOALHEIRO

Novidades Soalheiro mesmo a tempo da sua consoada

News Soalheiro even the time of your Christmas Night
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NOVIDADES SOALHEIRO MESMO A
TEMPO DA SUA CONSOADA

Publicada: 19 de dezembro de 2018

Dois 2018 bem diferentes: Soalheiro Classico e Soalheiro Allo. E para quem nao gosta de fruta tio intensa, a edicao
2017 do Soalheiro Reserva

No tltimo més do ano, como ja é tradi¢ao, as novidades ndo param. A Quinta de Soalheiro apresenta a edigdo 2018 do
Soalheiro Classico e do Soalheiro Allo. Dois 2018 com perfis proprios e bem diferentes entre si. E como nao ha duas sem
trés, o Soalheiro Reserva 2017 também ja esta disponivel. E o melhor de tudo? E que chegam mesmo a tempo de fazer
parte da sua consoada este Natal.

0 Soalheiro Alvarinho 2018 continua a ser um classico: perfeito, intenso, elegante e com volume. Frescura aromatica da
casta Alvarinho, intensidade gustativa e invulgar longevidade em garrafa. “Mas nos somos suspeitos! O dltimo julgamento

é vosso, provem (sempre com moderacdo) e disfrutem da musica, do cinema, do teatro, do desporto, da gastronomia, da
vida!” afirmam os produtores.

A manter o foco no alcool moderando, o Soalheiro ALLO 2018, apresenta 11,5 % vol., e promete desvendar a elegancia da
regido do Minho no seu copo. O Alvarinho transmite a estrutura e o Loureiro a elegancia, a subtileza e a leveza. E porque

nao...um vinho de verao que podemos beber no inverno? Arrisquem... vao-se surpreender.

Feiras de Sabores

19/12/2018
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Para quem nao gosta de intensidade aromatica, deixe os 2018 de lado e aprecie o Soalheiro Reserva 2017. Com estagio e

fermentacio em barricas novas e usadas de carvalho francés, todas elas com meia tosta e grao muito fechado para manter
a juventude necessaria a um alvarinho.

COLHEITA 2018:

PERFEITA COM AACIDEZ E O VOLUME DE BOCA INTEGRADOS NUMA FRUTA PURA E DELICADA

Iniciada na primeira semana de setembro, a vindima 2018 previa-se muito tardia devido a um ano viticola fresco. Contudo,
as temperaturas elevadas do més de agosto fizeram com que fosse antecipada, o que originou uma colheita perfeita, com a
acidez e o volume de boca, integrados numa fruta pura e delicada.

As edicoes agora langadas desafiam ainda a descobrir em cada garrafa os valores praticados pelo Soalheiro Team em cada
colheita: Tradi¢do, Inovagdo, Enoturismo, Territario, Sustentabilidade, Biodiversidade e Consisténcia. Em cada
contrarrotulo, mais do que o descritivo tradicional de cada colheita, a paixao pela Vinho Verde, pelo Minho e pela origem

do Alvarinho: Mongdo e Melgaco.

“A nossa misica diz “acredito em quem diz que € facil ser feliz” (ouga aqui) e pretendemos que os nossos vinhos sejam isso

mesmo: a dimensao do Pur Terroir, mais simples ou mais complicados, mas sempre com foco na exceléncia. Que os nossos

vinhos transmitam a energia positiva que colocamos em cada detalhe nas vinhas e na adega” - Soalheiro Team.




