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Vinhos
de tacho

A categoria ndo existe, mas os pratos de cozedura lenta da tradicao
rustica e campesina merecem reflexao no tocante aos vinhos que
melhor os acompanham. No sarrabulho minhoto, precisamos de
acidez e frescura. Na lamprela e respetivas preparacoes classicas,
queremos compensar a coplosidade dos caldos e temperos.

As tripas querem companhia fresca. A riqueza de cames e enchidos
da caldeirada pede amplitude de sabor e vigor no ataque de boca
Os arrozes gostam de taninos bem trabalhados mas que se fagam
sentir, caso também das acordas, nas formas mals diversas. E saem
as caldelradas, quase tantas quantas as familias portuguesas, mas
Ccom uma matriz que se presta tanto a brancos como a tintos
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£ uma casa exemplar

e este vinho em parncular é a
conhiguragao exceisa oe uma
casta que é talvez a methot
branca do pals Hesulta do
produto de uma vinha especial
onde nasceu 0 universo gque
hoje provamaos Com prazer
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com forte implantagac

£ antiguidade. A nossa tem
merecido aclamagdo dos
dots lados da fronteira

E se tivessemos de apontar
um vinha que vai com
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